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ub npenmera

Hup mpenMera je CTULAKE 3HAWKa O CAaBPEMEHOM IPHUCTYNy M KOHIENTY KOHTpOJE KBajJUTeTa
pe3yaTata MUKpOOHMOJIOIIKE aHajiu3a XpaHe, Tj. MHTETPUCAHOM CHCTEMY YIpaBJbamba KOHTPOJIOM
KBaJIUTETA pe3yJITaTa MUKPOOMOJIOMIKNX aHann3a 1 Baxehoj nomahoj u mel)ynapoaHoj perymnarusu y
BE3U KOHTPOJIE KBAJIUTETA Pe3yATaTa MUKPOOHOJIOUIKIX aHAIN3A.

Hcxon npeamera

CapraaBarse HEONXOAHMX 3HAama M OCHOCOOJbaBamke y IOTJIEAY yBOhema, HocienHe, epuKacHe U
e(eKTHBHE IPUMEHE U CUCTEeMaTCKOr yHarpehema nepdopMaHCH WHTETPHCAHOT CHCTEMa KOHTpOJIE
KBaJIUTETa pe3ysTata MUKPOOHOJIOIIKIX aHaIN3a.

Caap:kaj npeagmera

Teopujcka nacmasa

YBoIHa pa3MaTpama - 1MojaM KOHTPOJIE KBaJUTETa pe3yaTaTa MUKPOOHONONIKIX aHalu3a U (akTopu
o0e30ehema kBanmuTeTa pesyirara. TpajiMIMOHATHU U CaBPEMEHHM IPUCTYIl KOHTPOJM KBaJUTETa
pe3yirata MHUKpPOOHMONONIKMX aHaiW3a M pa3Marpame TIJIABHUX KOMIIOHEHTH OJ 3Havaja 3a
o0e30eheme noBepema y pesyirare aHanuse. 3axTeBu cranaapaa u cmepuute (ISO 17025, ISO 7218,
EA-04/10, EN ISO 16140, ENV ISO 11133-1, 11133-2, EA-4/16, ILAC-G17:2002 ) xoju ce
OJTHOCE Ha OIIITe 3aXTeBe M YIYTCTBa 3a MHKpPOOHOJIOIIKA MCIUTHBamka, OpraHu3auujy Hu
aKkpequTanujy nabopaTropuja 3a HCIHTHBAaWme, ONIITE M NpaKkTHYHE CMEpHULE 3a obe3deheme
KBaJMTETa pe3ysTaTa, MEpHa HECUTYPHOCT MUKPOOMOJIOMIKUX METoJa, Balujauuja U Bepupukanmja
MUKPOOHOJIONIKUX METOIa, BAIMIAIN]a AITEPHATUBHUX MUKPOOHOJIOMIKHX METOA.

Ipakmuuna nacmasa

Yno3HaBame ca mpakTuyHUM 3axTeBuMa crangapaa [SO 17025 u ISO 7218 n Hu3a npyrux cranmapia
Y CMEpHHUIIa MeljyHapoHUX U €BPOIICKMX KOMHUCHja U areHnyja. M3pauyHaBame MEpHE HECUTYPHOCTH
32 KOHKPETHE MMKpPOOMOJIOIIKE METOJE aHaJU3€ XpaHe W BUXOBa BalujalMja U BepuuUKaluja.
U3zpana mokymeHranmje mo 3axteBuma crangapaa [SO 17025 u meHa MMITIEMEHTAlUja Y CHCTEM
MUKPOOHUOJIOIIKE J1TabOpaToprje MOrOHCKOT THIA W/WIK akpeauToBaHe naboparopuje. dedunucame
nponeaypa npahema (hakropa MepHEe HECUTYPHOCTH MHUKPOOHOJIOIIKUX METO/a Y by 00e30ehema
MIOBEpEmAa Y pe3yiTare Mepema. CaMocTaliHa MPHUITPEMa CEMHUHAPCKOT paja.
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Bpoj yacoBa akTHBHE HacTaBe | [IpenaBama: 3 | Jpyru ob6nuim Hacrase: 3

Metoae n3Bohema HacTaBe
WHTepakTBHA MpenaBama y3 Kopullheme BUIEO Npe3eHTaluje, BeKOe - CaMOCTalIHe WIH Y MalbUM
rpynama, KOHCYJITallHje.

Ouena 3nama (MakcuMasgaHu 0poj moena 100)

Ilpeancnurne odaBese NnoeHa 3aBpIIHM HCIIUT noeHa
IToxahame u aHTa)KOBaEkHE HA 5

BexkOaMa M KOHCyJITalyjama

Opbpamene u ypaheHe BexOe 20 YCMEHH UCTIUT 30
CemuHapcKu 15

Konoksujym I 15

Konoksujym II 15




